
Kakis astringents : à consommer en surmaturité à la 

petite cuillère, ou à sécher (avant la surmaturité) 
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Diospyros kaki Hiratanenashi 

Petits fruits plats, astringents à 
consommer quand ils sont mous. 

Cependant il s’agit d’une variété 
précoce et son fruit qui tient dans la 
main, peut être dégusté sur l’arbre. 

Parfait pour le séchage (4 à 5 
rondelles par fruit).  
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Diospyros kaki ‘Muscat de 
Provence’ 
Fruits astringents 

Variété réputée pour sa productivité, 
ses gros fruits ronds, orangés, 
sucrés  et parfumés et sa bonne 
résistance au froid. 

Chair tendre et fondante. 
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Diospyros kaki ‘Nikita's Gift’  
Kaki astringent, hybride de diospyros 
virginiana et de diospyros kaki, très 
décoratif avec des feuilles très rouges à 
l’automne. 

Arbre très vigoureux, extrêmement 
résistant au froid, très productif et de 
mise à fruits rapide. Très recherché par 
les amateurs de kakis. 

 
 

Kakis non-astringents, dits « pommes » : à consommer 

à tous les stades de maturité (à partir de septembre) 
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Diospyros kaki 'Fuyu' 
ou Kaki pomme 
Fruits non astringents, ils peuvent 
être consommés avant la pleine 
maturité 

Arbre vigoureux et bien productif. 
Floraison fin avril, blanc crème. 
Fructification dès octobre.  
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Diospyros kaki 'Géant Fuyu' 
Fruits non astringents, identiques 
aux fruits du Fuyu mais plus gros 

Fructification moins abondante que 
le Fuyu. La couleur du feuillage 
d’automne diffère et est plus teintée 
de rouge Bordeaux. 
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Diospyros kaki 'O'gosho' 
Fruits non astringents qui peuvent être 
consommés avant la pleine maturité 

O'gosho signifie « Palais impérial ». 

Variété de maturité tardive, de forte 
vigueur. Fruits orange de très bonne 
qualité gustative, légèrement oblongs. 

 
 


