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Zanthoxylum schinifolium 
Le poivre de Sansho, cousin japonais 
du poivre de Sichuan, est utilisé depuis 
l'antiquité comme conservateur pour les 
viandes et les poissons. 

La baie est verte avec un parfum 
enivrant d'agrumes et de citronnelle. 

Ne pique pas, saveur en bouche fraîche 
et puissante, légèrement anesthésiant. 

 
 


